
ΜΕΝΟΥ

DRINKS

ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ & ΝΕΡΟ

Coca-Cola 250ml	�  4,5

Coca-Cola Zero 250ml� 4,5

Σόδα 250 ml � 4,5

Tonic 250ml� 4,5

Aegean Tonic 200ml	�  5

Pink Grapefruit 200ml	�  5

Νερό Μπουκάλι 1 Lt	�  3.5

Ξυνό Νερό Φλώρινας 750ml� 5,5

Chef Βαλδίρης Σπυρίδων

*Το τηγάνισμα γίνεται σε ηλιέλαιο **Προϊόν Βαθείας Κατάψυξης.  Χρησιμοποιούμε Εξαιρετικό Παρθένο Ελαιόλαδο

Οι τιμές που αναγράφονται αντιστοιχούν σε €.
Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη - τιμολόγιο).

Στις τιμές συμπεριλαμβάνεται Φ.Π.Α. Δημοτικός Φόρος. Aγορανoμικός Υπεύθυνος: Εκπρόσωπος της εταιρείας

 VEGETARIAN     VEGAN     GLUTEN FREE     PESCATERIAN

COCKTAIL PLATTERS
Cheese and jamon platter 22

Cheese platter 19

Ask about a classic cocktail

SIGNATURE COCKTAILS

PHILOSOPHICAL WHISPER
Jack Daniels, Metaxa 5*,
Elderflower, Caramel

12

LEGEND BERRY
Cordusio, Martini Rosso, Cherry Soda

13

STORK’S SPIRIT
Vodka, Rum, Pink Grapefruit, Simple Syrup, Ginger Beer

12

WHITE NEGRONI
Lillet, Gin, Luxardo

13

CELESTIAL SIP
Italicus, Jasmine, Violette, Prosecco

13

ROSE METAXA
Metaxa 3*, Rose Syrup, Lemon Juice, Simple Syrup

12

LATIN ORANGE
Tequila, Aperol, Triple sec, Fresh Orange Juice, Bitters

13

ZEUS BLEND
Greek Coffee, Hazelnut, Metaxa Orange 5*

13

RUBY GRAPE
Tsipouro, Koum Kouat Liquer, Elder Flower,

Simple Syrup, Red Wine
14

WHIPPED WONDER (ΗΟΤ)
Rum, White Chocolate, Almond or Banana Flavor

14

MOCKTAILS

RED BUBBLEGUM
Bubblegum, Strawberry, Cranberry juice

9

FRESH SODA
Elderflower, Lime juice

Pink Greipfruit Soda, Fresh Blueberry
10

ΣΟΥΠΑ ΗΜΕΡΑΣ
(Ρωτήστε μας για την σούπα ημέρας)

10

ΝΤΟΜΑΤΙΝΙΑ  
Φέτα, Ούζο, Μαρμελάδα Ελιάς

15

ΠΑΝΤΖΑΡΙ 
Quinoa, Πράσινη Ελιά, Φουντούκι,

Βερίκοκο, Παστράμι, Γιαούρτι
14

ΣΑΛΑΤΑ ΚΟΛΟΚΥΘΑ
Πατάτα, Σέλερι, Πρόβειος Παστουρμάς,

Γιαούρτι, Ταχίνι
11

    ΑΘΗΝΑΪΚΗ ΣΑΛΑΤΑ  
Λαυράκι, Λαχανικά,

Καπνιστή Ρέγγα, Κόλιανδρος
16

ΧΟΥΜΟΥΣ ΚΑΠΝΙΣΤΗΣ ΜΕΛΙΤΖΑΝΑΣ  
Γίγαντες, Καπνιστή Μελιτζάνα,

Πέστο Μαϊντανού, Gel Ντομάτας
10

ΚΟΚΟΡΟΠΙΤΑ
Καλαμπόκι, Μαύρες Ελιές,

Λιαστή Ντομάτα, Κολοκύθι, Τουλουμοτύρι
16

ΧΤΑΠΟΔΙ  
Φάβα Σαντορίνης, Μαύρες Σταφίδες, 

Κρεμμύδι, Vinsanto
24

 ΦΡΙΚΑΣΕ  
Ψάρι ημέρας, Μαρούλι,

Μαυρομάτικα Φασόλια, Σελινόριζα, Πράσο
39

ΚΡΙΘΑΡΟΤΟ ΓΑΡΙΔΑΣ** 
Λιαστή ντομάτα, Φυστίκι Αιγίνης,

Κουρκουμάς, Μαστίχα
23

ΡΙΖΟΤΟ ΜΕ ΑΡΝΑΚΙ 
Λεμόνι, Στακοβούτυρο, Γραβιέρα Κρήτης

27

“ΣΙΓΟΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΟ” ΜΟΣΧΑΡΑΚΙ
Μελιτζάνα, Μετσοβόνε, Κρούστα Γιαουρτιού

20

FLANK STEAK TAGLIATΑ 
Γλυκοπατάτες, Πεκάν,

Μαγιονέζα, Δεντρολίβανο, Πίκλες
37

XL CHOUX 
Ελληνικός Καφές, Πραλίνα Φυστίκι Αιγίνης,

Caramelia Valhrona
13

“ΜΠΟΥΓΑΤΣΑ” ΜΗΛΟΥ 
Φύλλο Κρούστας, Σταφίδες,

Κάρδαμο, Πορτοκάλι
11

ΕΠΙΛΟΓΈΣ ΠΑΓΩΤΏΝ & SORBET
Ρωτήστε τον σερβιτόρο σας για τις επιλογές  

5 / μπάλα

ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ ΨΩΜΙ
Συνοδεύεται με Ανθό Αλατιού, Ανθό Θυμαριού

και Εξαιρετικό Παρθένο Ελαιόλαδο
4

MΠΥΡΕΣ

Caldera Lager 330ml	�  8

Voreia Weiss 330ml	�  8

Septem 8η Ημέρα IPA 330ml	�  9

Νήσος Pilsner 330 ml	�  8

Eza “Z” χωρίς αλκοόλ	�  6

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ ΚΡΑΣΙΑ� ΒΤ | GL 

Santo Winery Vinsanto� 76 | 16
(Αηδάνι, Ασσύρτικο)

Μοσχάτο Λήμνου� 34 | 8
Κτήμα Χατζηγεωργίου
(Μοσχάτο Αλεξάνδρειας)

DIGESTIF / APERITIF

Grappa (Ιταλία) � 7

Limoncello (Ιταλία) � 7

Μαστίχα (Ελλάδα) � 8

Fernet branca (Ιταλία) � 8

Jägermeister (Γερμανία) � 7

Averna (Ιταλία)� 8

Cordusio (Ιταλία)� 13

Campari (Ιταλία)� 8

ΕΛΛΗΝΙΚΑ ΠΟΤΑ

Lost Lake Distillery Μούχταρο� 11

Ούζο � 7




